
주류의 종류

주류면허지원센터



주 정

발효주류

• 탁주
• 약주
• 청주
• 맥주
• 과실주

증류주류

• 증류식소주
• 희석식소주
• 위스키
• 브랜디
• 일반증류주
• 리큐르

기타주류

주류면허지원센터



주정

주류면허지원센터

규격

녹말 또는 당분이 포함된 재료를
발효시켜 알코올분 85도 이상으로 증류한 것

알코올분이 포함된 재료를
알코올분 85도 이상으로 증류한 것

제한사항

주정의 알코올분은 95도 이상일 것

곡물주정의 알코올분은 85도 이상 90도 이하일 것



탁주

주류면허지원센터

규격

녹말이 포함된 재료(발아곡류 제외)와
국 및 물을 원료로 하여 발효시킨 술덧을
여과하지 아니하고 혼탁하게 제성한 것

당분, 과실•채소류 등을 재료로 추가 가능

제한사항

[녹말재료, 당분, 과실, 채소류]의 합계중량 기준으로

- 녹말재료는 50%이상을 사용

- 과실•채소류는 20%이하를 사용



약주(1)

주류면허지원센터

규격

녹말이 포함된 재료(발아곡류 제외)와
국 및 물을 원료로 하여 발효시킨 술덧을
여과하여 제성한 것

당분, 과실•채소류 등을 재료로 추가 가능

주정•증류식소주 등의 혼합이 가능



약주(2)

주류면허지원센터

제한사항

[녹말재료, 당분, 과실, 채소류]의 합계중량 기준으로

- 녹말재료를 50%이상 사용

- 과실•채소류를 20%이하 사용

쌀(찹쌀)외에 다른 곡류가 포함되지 아니한 경우
녹말재료 중량 기준으로 누룩을 1%이상 사용

주정•증류식소주 등을 혼합하는 경우

- 해당 주류의 알코올분 총량의 20%이하 사용

- 해당 주류의 알코올분은 25도 미만



청주

주류면허지원센터

규격

쌀(찹쌀)과 국 및 물을 원료로 하여 발효시킨
술덧을 여과하여 제성한 것

주정의 혼합이 가능

제한사항

쌀의 중량 기준으로 누룩을 1%미만 사용

주정을 혼합하는 경우

- 쌀 1kg당 알코올분 30도 주정을 2.4리터 이하 사용

- 해당 주류의 알코올분은 25도 미만



맥주(1)

주류면허지원센터

규격

엿기름, 홉 및 물을 원료로 하여 발효시켜
제성하거나 여과하여 제성한 것

밀, 쌀, 보리, 옥수수, 수수, 감자, 녹말, 당분, 
캐러멜 등을 재료로 추가 가능

과실(과즙 포함) 첨가 가능

주정의 혼합이 가능



맥주(2)

주류면허지원센터

제한사항

[엿기름, 밀, 쌀, 보리, 옥수수, 수수, 감자, 녹말, 
당분, 캐러멜]의 합계중량 기준으로

- 엿기름을 10%이상 사용

전분질원료의 합계중량을 기준으로

- 과실(과즙)을 20%이하 사용

주정을 혼합하는 경우

- 해당주류의 알코올분은 25도 미만



과실주(1)

주류면허지원센터

규격

과실(과즙) 또는 과실(과즙)과 물을 원료로 하여
발효시킨 술덧을 여과하여 제성하거나
나무통에 넣어 저장한 것

당분, 과즙, 탄산가스 등의 첨가 가능

주정•브랜디•일반증류주 등의 혼합이 가능



과실주(2)

주류면허지원센터

제한사항

주원료의 당분과 첨가하는 당분의 합계중량
기준으로

- 첨가하는 당분은 80%이하 사용

주정•브랜디•일반증류주 등을 혼합할 경우

- 해당 주류의 알코올분 총량의 80%이하 사용

- 해당 주류의 알코올분은 25도 미만



증류식소주

주류면허지원센터

규격

녹말이 포함된 재료, 국과 물을 원료로 하여
발효시켜 연속식증류외의 방법으로 증류한 것

나무통에 저장 가능

주정, 곡물주정 등의 혼합이 가능

제한사항

불휘발분이 2도 미만

주정, 곡물주정을 혼합하는 경우

- 해당 주류의 알코올분 총량의 50%미만 사용



희석식소주

주류면허지원센터

규격

주정 또는 곡물주정을 물로 희석한 것

나무통에 저장 가능

증류식소주의 혼합이 가능

제한사항

불휘발분이 2도 미만

증류식소주를 혼합하는 경우

- 해당 주류의 알코올분 총량의 50%미만 사용



위스키

주류면허지원센터

규격

발아된 곡류와 물을 원료로 하여 발효시킨 술덧을
증류해서 나무통에 넣어 저장한 것

곡류 추가 가능

주정의 혼합이 가능

제한사항

불휘발분이 2도 미만

나무통에 넣어 저장하는 기간은 1년 이상

주정을 혼합하는 경우

- 해당 주류의 알코올분 총량의 80%이하 사용



브랜디

주류면허지원센터

규격

과실주(지게미 포함)를 증류하여
나무통에 넣어 저장한 것

주정의 혼합이 가능

제한사항

불휘발분이 2도 미만

나무통에 넣어 저장하는 기간은 1년 이상

주정을 혼합하는 경우

- 해당 주류의 알코올분 총량의 80%이하 사용



일반증류주(1)

주류면허지원센터

규격

소주류, 위스키, 브랜디 등을 제외한 증류주

- 고량주, 럼(Rum), 진(Gin), 보드카(Vodka),

- 데킬라(Tequilla), 슈나프스(Schnaps) 

주정, 곡물주정, 소주류, 일반증류주의 혼합이 가능

나무통에 저장 가능

과실•채소류를 첨가 가능

위스키, 브랜디의 혼합이 가능

http://cr.shopping.naver.com/adcr?x=tjm5ux3SpY+9pp4nt0zygf///w==&nv_mid=4116600028&cat_id=40005006


일반증류주(2)

주류면허지원센터

제한사항

불휘발분이 2도 미만

첨가재료로 사용하는 과실•채소류는 발효를 금지

위스키, 브랜디를 혼합할 경우

- 해당 주류의 알코올분 총량의 20%미만 사용



리큐르

주류면허지원센터

규격 및 제한사항

일반증류주의 방법으로 제조하면서

불휘발분이 2도 이상인 것



규격 및 제한사항

기타주류

주류면허지원센터

가루상태의 알코올 음료

[탁주, 약주, 청주, 과실주, 맥주] 외의 발효주

쌀 및 입국에 주정을 첨가하여 여과한 것

- 불휘발분 30도 이상의 것을 조미용주류라 함

발효주류에 주정 또는 증류주류를 섞은 것

그 밖의 주류



감사합니다.


